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Vzorky

Vzorek byl dodén 5.10.2017 firmou BIOENERGO - KOMPLEX, s.r.0., viz tabulka 1.

Postup

Postup vSech senzorickych analyz byl v souladu s mezindrodnimi ISO normami. Hodnotitelé
byli vybrani, vySkoleni a monitorovani podle mezindrodnich ISO norem. Samotné hodnoceni
probihalo v senzorickych boxech. Analyzu provadélo 10 zaskolenych hodnotiteld.

Tabulka 1: Popis hodnocenych vzork{

~Vzorek & Nazev _ " ' Vyrobce

' 1 Zastudena lisovany Repkovy olej (DMT: 30. - BIOENERGO - KOMPLEX, s.r.o.
10. 2017) ' Kolin, CZ

Vysledky

K hodnoceni byly pouzity 100 bodové nestrukturované stupnice. Vysledky profilové zkousky
jsou uvedeny v tabulce 2 (prdméry z hodnoceni).

Tabulka 2: Vysledky senzorického profilu

Deskriptor Vzorek 1
Intenzita barvy (0= svétla — 100= tmava) 71
Pfijemnost vzhledu (0= nepfijemny — 100= velmi pfijemny) 87
Pfijemnost viné (0= nepfijemny — 100= velmi pfijemny) 80
Pfijemnost chuti (0= nepfijemny — 100= velmi pfijemny) 79
Intenzita viiné (0= nepfijemny — 100= velmi pfijemny) 69
Intenzita travové chuti (0= neznatelna — 100= velmi silna) 27
Intenzita Zluklé chuti (0= neznatelna — 100= velmi silna)

Intenzita kovové chuti (0= neznatelna — 100= velmi silnd) 3
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Stanoveni peroxidového cisla

Peroxidové &islo bylo stanoveno podle CSN EN ISO 3960 (58 8765) titracné.

Vysledek méreni:
Vzorek Primeér (mekv. Oz/kg) SD
il o
SD= smérodatna odchylka
Stanoveni Cisla kyselosti
Cislo kyselosti bylo stanoveno podle €SN EN 1SO 660 (58 8756) titraéné.
Vysledek méfeni:
Vzorek Primér (mg KOH/g) SD
Zastudena lisovany Repkovy olej 152 661

(DMT: 30. 10. 2017)

SD= smérodatna odchylka

Zaveér

Vzorek ,Zastudena lisovany Repkovy olej (DMT: 30. 10. 2017)“ vykazoval vedle dominantni
olejové chuti téZ trdvovou chut’ a viini. Intenzita travové chuti (podobné jako ve volném
popisu slamova, po seminkach, po suroviné) byla pfifjemna a charakteristicka pro zastudena

lisované nerafinované fepkové oleje. Vzorek nevykazoval Zluklou chut ani vani.
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